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Dr. Reinhard Winkelmann und sein Team
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Zahnarztpraxis Dr. Winkelmann

Kräftig zubeißen nach
dem California-Feeling

um Zahnarzt geht man nicht
mit dem gleichen Gefühl wie in

einen Supermarkt. Das wissen auch
Dr. Reinhard Winkelmann und sein
erfahrenes ebenso wie junges Team
in der seit 1983 in Gärtringen be-
stehenden Zahnarztpraxis.
„Deshalb ist es uns ganz besonders
wichtig, unseren Patienten auf
menschlicher Ebene einen ange-
nehmen Aufenthalt zu bereiten.
Oberste Priorität hat neben einer si-

Z cheren Behandlung auch die Ver-
kürzung der Wartezeit“, sagt Dr.
Winkelmann, der über 25 Jahre
lang bis 2012 in der kassenzahn-
ärztlichen Vereinigung ehrenamt-
lich bis zum Vorstand tätig war.
Dr. Winkelmanns Praxis genießt
auch bei der englischsprachigen
Community einen hohen Stellen-
wert. Da wundert es nicht, dass die
Leser der Zeitschrift „Stars & Stri-
pes“ sie kürzlich erst zum „Best

Dentist 2015“ im Großraum Stutt-
gart ausgezeichnet haben. Eine Be-
sonderheit bei Behandlungen ist
auf Wunsch die Verwendung von
Lachgas. Es nimmt dem Patienten
jegliche Würgereize und lässt ihn
tiefenentspannt, trotzdem bei vol-
lem Bewusstsein und steter An-
sprechbarkeit, die Behandlung
wahrnehmen, dies allerdings weit-
aus kürzer als in realita. „Wir nen-
nen dieses angenehme Gefühl das

’California Feeling‘“, sagt Dr. Rein-
hard Winkelmann.

Dass die Praxis alles zum Wohle
des Patienten unternimmt, das zei-
gen bereits auch diverse äußerst
verständlich formulierte Erklärfilme,
die Dr. Winkelmann auf seiner In-
ternetseite hochgeladen hat. Dort
gibt er auch Tipps zur Pflege der
Zähne. Und man kann den Gärtrin-
ger Zahnarzt Schokolade essen se-
hen.

Kombigeräte helfen Platz sparen
n Küchen soll man sich wohlfüh-
len, durch ihre Anordnung und

die in ihr untergebrachten Geräte
aber auch einen praktischen Nutzen
haben. Die individuellen Wünsche
auf das bestehende Raumangebot
anzupassen, das ist dann die Kunst
kompetenter Küchenplaner, wie sie
auch das Gärtringer Küchenstudio
Höferlin beherrscht. Einen ersten
Eindruck von den Möglichkeiten
und aktuellen Trends geben die et-
wa 15 Küchenbeispiele der Ausstel-
lung – und zwar in Abmessungen,
wie sie in der Regel tatsächlich auch
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Höferlin Küchenstudio

beim Kunden anzutreffen sind. Bei
den Oberflächen dominieren weiter-
hin hochglänzendes Weiß oder
Magnolia. Gestalterisch im Trend
liegen statt Fliesen Nischenrück-
wände in Arbeitsplattenfarbe oder
aus Glas, wahlweise mit oder ohne
Motiv. Bei der Funktionalität geht es
vor allem um den Abzug von Kü-
chendampf und -gerüchen. Hier bie-
ten sich als Besonderheiten Schräg-
abzugshauben, die beim Hantieren
über den Pfannen und Töpfen Kopf-
freiheit garantieren an, außerdem
Kochfelder mit integriertem Abzug

nach unten bei Insellösungen. Äu-
ßerst praktisch sind Kombigeräte,
die zum Beispiel Backen und
Dampfgaren oder Backen und Mik-
rowelle kombinieren. Höferlin-Kü-
chen stehen für gute Qualität zu fai-
ren Preisen. Die fünfjährige Vollga-
rantie gilt sowohl für Küchenmöbel
wie auch die verkauften Elektro-Ein-
baugeräte. Zum Komplettservice ge-
hört auch, eventuell neu zu legende
Wasser- und Elektroanschlüsse oder
anfallende Maler- und Fliesenarbei-
ten mit den erforderlichen Gewer-
ken zu koordinieren.

„Ich möchte nur noch von gut
ausgebildetem Fachpersonal
beraten werden!“
Kommen Sie deshalb mit Ihren Wünschen zu uns.

Wir haben von ’markt intern‘ die Auszeichnung als
1a-Fachhändler erhalten* und entsprechen damit

den hohen Anforderungen, die für diese Auszeichnung
erfüllt sein müssen. „Wer weiterdenkt, kauft im gutenFachgeschäft“

* Die weiteren Pluspunkte, die zu unserer Auszeichnung
führten, erfahren Sie bei uns im Geschäft.

Individuelle Wünsche werden auf das bestehende Raumangebot angepasst
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Bäckerei Glück – Der Glücksbeck

Von wegen als Teigling nach China
ls Mitte März ein Discounter Wer-
bung für seine industriell gefertigten

Backwaren machte, war das ein Schlag in
die Magengrube eines jeden Bäckers, dem
das traditionelle Handwerk wirklich noch

A am Herzen liegt. So weit wie jener Kollege
aus Sachsen, der via Facebook ein satiri-
sches Bewerbungsschreiben an den Dis-
counter formulierte und anbot, „als tiefge-
frorener Teigling bis nach China fahren zu

wollen“, geht der Gärtringer Klaus Glück
freilich nicht. Schließlich gilt es, vor Ort die
wahre Handwerkskunst hochzuhalten. Der
Glücksbeck bezweifelt aber ebenfalls, dass
ein Discounter die Frage „Was ist gutes
Brot?“ tatsächlich beantworten kann,
ebenso, dass in Industriebäckereien im Un-
terschied zur Gärtringer Backstube Sauer-
teig aufwendig hergestellt wird und guter
Geschmack auch ohne Enzyme möglich
ist. „Wir punkten mit Frische und Qualität
bei gleichzeitiger Brotsortenvielfalt und ei-
ner großen Auswahl an selbst gemachten
Torten und Kuchen, ganz besonders auf
das Wochenende hin“, fasst Klaus Glück
die Stärken seiner seit über 20 Jahren be-
stehenden Dorfbäckerei zusammen. „Wir
arbeiten noch alles von Hand auf mit Zuta-
ten nur aus der Region, die regelmäßig
kontrolliert werden“, sagt Klaus Glück.
Von den vielen über all die Jahre hinweg
nach eigener Rezeptur kreierten Brotsor-
ten ist das Walnussbrot bis heute im Pro-
gramm, beliebt außerdem das Steinofen-
brot und der Originale Frankenlaib. Fort-
setzen lässt sich die Liste gesunder Brote
auch mit glutenfreien und für Allergiker
geeigneten Broten mit hohem Gerste- und
Vollkornanteil. Mit dieser Vielfalt und Qua-
lität kann eben nur ein echter Traditions-
bäcker punkten.

Ihre Original Gärtringer

Gärtringen, Ledergasse 2/1, Tel. (0 70 34) 2 15 52
Bei uns läuft dieWare nicht vom Band – wir arbeiten nochmit Herz und Hand!

Dinkel-Vollkornbrot
Walnussbrot
Italienisches Landbrot
mit Olivenöl

Angebot der Woche
Hildegard-von-Bingen-Brot
König-Ludwig-Brot
Fränkischer Roggenlaib
Steinofenbrot mit Joghurt

Samstags ab 11.30 Uhr
Frisch aus dem Holzofen:
Zwiebelkuchen, Schweinshaxen,
Hühnerschlegel, ½ Hähnchen
und NEU„Focaccia“

Sonntags von 14 bis
16 Uhr Kuchenverkauf

Große Auswahl an
Torten und Kuchen!

Beim Glücksbeck ist noch alles von Hand gemacht


